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Plan de Estudios

U Primer semestre U Quinto semestre

6 Personay Verdad 6 Persona e Identidad Mexicana * LINEA ELECTIVA

6 Inglés Avanzado | 7 Emprendimiento El estudiante debera elegir dos lineas electivas de
6 Antropologia Culinaria | 8 Cocina Fria las 4 existentes y cursar 4 asignaturas, las 2 propias
8 Panaderia 8 Taller de Gastronomia Saludable de cada linea seleccionada.

8 Fundamentos Culinarios | 8 Aplicacion de las Técnicas de Reposteria | ..

6 Ciencia Gastronomica 6 Mercadotecnia u Emprgndlmlento -

6 Analisis Sensorial 6 Optativa de Idioma 2 6 Optativa de Emprendimiento 1

U Segundo semestre

6 Personay Libertad

6 Inglés Avanzado Il

6 Antropologia Culinaria Il
8 Reposteria |

8 Fundamentos Culinarios Il
8 Desarrollo Profesional |

U Tercer semestre
6 Persona, Familia y Sociedad
6 Perspectiva Global
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Sexto semestre

Persona y Trascendencia
Cocina Mediterranea
Cocina del continente Americano

Aplicacion de las técnicas de reposteria Il

Enologia y Cata Gastronomica
Normatividad en Restaurantes
Gestion de Recursos Productivos
Optativa de Idioma 3

6 Optativa de Emprendimiento 2

U Area Disciplinar
6 Temas Selectos de Gastronomia |
6 Temas Selectos de Gastronomia Il

U Sistemas Académicos de Pertinencia Social
6 Proyecto Integrador de Pertinencia Social |
6 Proyecto Integrador de Pertinencia Social Il

U Educacion General
6 Optativa de Educacion General 1
6 Optativa de Educacion General 2

6 Cultura Gastrondomica Mexicana U Séptimo semestre

8 Identificacion y Procesamiento de Aves y Carnes 8 Cocina del Continente Europeo

8 Fundamentos de la Cocina Mexicana 6 Cocteleria y Mixologia

6 Contabilidad General 6 Direccion de Eventos Sociales

6 Principios de Gestion Empresarial 7 Modelos de Negocio Aplicados
7 Gestion del Talento Humano

U Cuarto semestre . 7 Estadistica Descriptiva

6 Perso_na y gultu ra Contem.poranea * Optativa 1 (Linea Electiva 1)

8 Identificacion y procesamiento de pescados * Optativa 1 (Linea Electiva 2)

y mariscos
8 Cocina Mexicana Regional

) U Octavo semestre
8 Reposteria ll fesi 8 Cocina Oriental
3 Desa.rrpllo pro esional I . . 6 Taller de Desarrollo Gastronomico
6 Administracion del costo de Alimentos y Bebidas 6 Técnicas Culinarias de Conservacion
6 Optativa de Idioma 1 6 Planeacion de Espacios en establecimientos

de Alimentos y Bebidas

Introduccion al Marco Legal y Aspectos Mercantiles
* Qptativa 1 (Linea Electiva 1)

* Qptativa 1(Linea Electiva 2)

7 Seminario de Titulacion de Gastronomia

(=]

U = Unidad de cobro. Consulta la tabla de costos para mayor informacion sobre unidades de cobro y flexibilidad del programa.

Los planes de estudio de UPAEP, estan en continua actualizacion, debido a los acelerados cambios cientificos, tecnologicos, politicos,

economicos y sociales. Por lo que el plan de estudios al que ingresaras podria tener algunos cambios respecto a este documento.

(*) La carga académica definitiva de cada alumno estara en funcion de los resultados obtenidos en los examenes de ubicacion. Si se

requiere modificar la carga por razones académicas o economicas, favor de contactar al Director Académico. o ﬁ

@ UNIVERSITE

PLAN 04

Laboratorios: Cocina caliente - Cocina para reposteria - Sala de exhibicion - Cava de vino - Contamos con
nuestro propio Restaurante “Quinze” - Analisis sensorial - Investigacion y desarrollo - Laboratorio de
educacion continua - Laboratorio de investigacion y desarrollo

Vinculacion: Hoteles - Restaurantes - Hoteles y restaurantes a nivel mundial - Grupo Christus Muguerza

UPAEP La Universidad Transformadora




